
WK-DIANIL P
Desengrasante de planchas en caliente

DESCRIPCIÓN
WK-DIANIL P es un desengrasante enérgico formulado con álcalis, secuestrantes y tensioactivos idóneos
para la limpieza de superficies metálicas en caliente.
WK-DIANIL P no contiene hidrocarburos parafínicos, ni aromáticos, ni clorados, NTA, tensioactivos
catiónicos, ni nonilfenoles etoxilados.

CAMPOS DE APLICACIÓN
WK-DIANIL P está especialmente desarrollado para la limpieza de planchas, hornos y filtros de cocina en
hostelería.

MÉTODOS E INSTRUCCIONES DE USO
Limpieza de hornos y planchas: La temperatura debe estar entre 60 y 80°C. Pulverizar el producto, puro o
diluido al 50% en la superficie del equipo, dejar actuar entre 5 y 30 minutos dependiendo de la suciedad.
Eliminar los restos con estropajo o rasqueta.
Aclarar bien con agua caliente y dejar secar.
Limpieza de freidoras: Vaciar el aceite y llenar con WK-DIANIL P al 10%. Poner en marcha la freidora y
dejar hervir de 15 a 30 minutos. Dejar enfriar, vaciar y limpiar los restos de las paredes y las resistencias
con un estropajo o rasqueta.

PROPIEDADES FÍSICO-QUÍMICAS

MODALIDAD DE SUMINISTRO
Envases: 25 y 220 litros
Contenedor: 1000 litros
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